


ст.213 Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медицинских противопоказаний, к 
осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными факторами, а также 
работам, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические 
медицинские осмотры»; 

- Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР 
ТС 021/2011); 

- Технический регламент Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркиров-
ки» (ТР ТС 022/2011); 

- Технический регламент Таможенного союза «О безопасности упаковки» (ТР ТС  
022 005/2011); 

- Технический регламент Таможенного союза «Технический регламент на соковую про-
дукцию из фруктов и овощей» (ТР ТС 023/2011); 

- Технический регламент Таможенного союза на масложировую продукцию (ТР ТС 
024/2011); 

- Технический регламент Таможенного союза «Требования безопасности пищевых доба-
вок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств» (ТР ТС 029/2012). 

- Технический регламент Таможенного союза «О безопасности молока и молочной про-
дукции» (ТР ТС 033/2013); 

- Технический регламент Таможенного союза «О безопасности мяса и мясной продукции» 
(ТР ТС 034/2013); 

 
II. Функции по осуществлению производственного контроля в школе возложены 
на: 

-  директора Т.А. Ильяшенко  – производственный контроль в целом по школе; 
- зав.  хозяйственной частью Глушко Т.В. – состояние материально-технической базы, 

санэпидрежим согласно СанПин 2.4.3648 – 20; 
- медработника Орехову Л.А. – медосмотр детей, комплектование необходимых лекар-

ственных препаратов согласно СанПин 2.4.3648 – 20; 
- зав. производством столовой Сергееву Т.К. – организация питания, санитарное состоя-

ние столовой, контроль качества приготовления блюд, в т.ч. лабораторный контроль; 
- начальника ЛОУ Ортман Т.Ю., воспитателей лагеря – систематический контроль за са-

нитарным состоянием и содержанием места пребывания детей, соблюдение правил личной ги-
гиены детьми и персоналом, составление режима дня согласно СанПин 2.4.3648 – 20 

 
III. В ходе производственного контроля необходимо выполнять: 
 
№ 
п\п 

Контроль  Кратность  Исполнитель  

1. 
 
2. 
 
3. 

Контроль воздушно-теплового режима. 
 
Контроль естественного и искусственного 
освещения. 
Контроль санитарно-технического состояния 
оборудования 

На начало смены 
 
На начало смены 
 
Еженедельно  

Сергеева Т.К.  зав. 
пищеблоком 
Глушко Т.Ю. 
зав. хозяйственной 
частью 

4.  
5. 
 
6. 
 
 
7. 
 
 

Контроль режима дня. 
Контроль организации физического воспита-
ния и оздоровительных мероприятий. 
Контроль санитарного состояния: 

- места пребывания детей; 
- мест общего пользования 

Контроль 
- профилактических медицинских 

осмотров; 

4 раза за смену 
Еженедельно 
 
 
 
 
 
 
На начало смены 

Ортман А.А., 
начальник лагеря 
 
Глушко Т.Ю. 
Орехова Л.А., Мед-
работник  
 
Ортман А.А., 
Воспитатели 



 
 
 
 
 
8. 

- личной гигиены персонала; 
- личной гигиены детей;  
 
- медицинского осмотра детей 

 
Контроль комплектования лекарственных 
препаратов 
 

2 раза за смену 
Ежедневно 
 
на начало смены 
 
1 раз в смену 

 
 
Орехова Л.А. , мед-
работник 
 
Орехова Л.А. , мед-
работник 

 
Рекомендуемая номенклатура, объем и периодичность проведения лабораторных 
и инструментальных исследований  
 

Вид исследований 
Объект исследо-

вания (обследова-
ния) 

Количество, 
не менее 

Кратность, 
не реже Ответственный 

Микробиологические 
исследования проб го-
товых блюд на соот-

ветствие требованиям 
санитарного законода-

тельства 

Салаты, сладкие 
блюда, напитки, 
вторые блюда, 

гарниры, соусы, 
творожные, яич-

ные, овощные 
блюда 

2-3 блюда ис-
следуемого 

приема пищи 
1 раз в смену ФБУЗ (по до-

говору) 

Калорийность, выход 
блюд и соответствие 
химического состава 

блюд рецептуре 

Суточный рацион 
питания 3 блюдо 1 раз в смену Сергеева Т.К. 

(зав. пищебло-
ком) 

 Контроль проводимой 
витаминизации блюд Третьи блюда 1 блюдо 1раза в смену 

 
 
 
IV. Перечень мероприятий по безопасности среды обитания детей в школе. 
 
1. Прием детей Отряд не более 25 человек; 

Наличие медицинской справки о состо-
янии здоровья 

Ортман А.А., 
воспитатели 

2. Готовность школы к экс-
плуатации 

Соответствие помещения, оборудова-
ния, мебели; 
Материально-техническая база; 
Обеспечение питьевой водой  

Ортман А.А., 
воспитатели 

3. Световой режим Обеспечение гигиенических нормати-
вов по естественному и искусственному 
освещению 

Глушко Т.Ю. 

4. Медобследование учащих-
ся 

Контроль за состоянием здоровья; 
 
Обеспечение медицинскими препара-
тами 

Орехова Л.А. 
Воспитатели 
Орехова Л.А. 

5. Соблюдение санитарных 
требований к состоянию и 
содержанию помещений 

Контроль за проведением ежедневной 
влажной уборки; 
Генеральной уборки; 
Дезинфекции; 
Дезинсекции; 

Глушко Т.Ю. 
 



Дератизации; 
Контроль за сбором и утилизацией 
ртуть содержащих люминесцентных 
ламп 

6. Питание детей и взрослых Организовано на базе МАОУ «Гимна-
зия № 24» 1  смены 
 
-согласование рациона питания 
(10 дневное меню); 
 
-закупка, прием сырья (наличие серти-
фиката санэпидемзаключения, удосто-
верение качества, ветсвидетельства, 
бракераж сырья); 
-приготовление блюд; 
 
-соблюдение поточности технологии, 
сроков реализации и качества приго-
товления готовых блюд; 
 
-режим мытья посуды, осмотр сотруд-
ников на гнойничковые заболевания; 
-ведение необходимой документации 
 

 
Сергеева Т.К. 
(зав. пищебло-
ком) 
 
 

 
V. Подлежат медицинскому осмотру все работники летнего лагеря. 
VI. Перечень форм учета и отчетности производственного контроля: 

- журнал производственного контроля; 
- санитарные книжки работников; 
- санитарный журнал; 
- журнал бракеражного сырья; 
- журнал  бракеража готовой продукции; 
- журнал здоровья работников пищеблока; 
- протоколы, акты лабораторных исследований; 
- личные медицинские книжки работников. 

VII. Перечень возможных аварийных ситуаций, содержащих угрозу здоровью детей, 
при возникновении которых необходимо информировать Управление Роспотребнадзора 
по Магаданской области по адресу: г. Магадан, ул. Якутская 53, корпус 2, тел:65-06-56: 

1. отключение энерго -, тепло -, водоснабжения; 
2. аварии, неисправности на инженерных сетях, в т.ч. аварии канализации; 
3. неисправность холодильно-технологического оборудования; 
4. возниконовение инфекционных заболеваний, массовых пищевых отравлений; 

другие чрезвычайные ситуации, в т.ч. предусмотренные постановлениями местных органов 
власти. 
VIII. Информация о проведении производственного контроля предоставляется в Управ-

ление Роспотребнадзора по Магаданской области по адресу: г.Магадан, 
ул.Якутская 53, корпус 2, тел: 65-06-56 по окончании каждой смены: 

после I смены в июле 2021г. 
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